LA ‘ MENUEPLAN @)
| WOCHE VOM 14.08.2023 BIS 18.08.2023

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
Hahnchen Cordon Bleu scc Schnitzel Chicken Haxen Hiihnerfrikassee Panierter Fisch
dazu RahmsoBe sowie dazu Pommes dazu Piiree dazu oder
Kartoffeln und Salat und Salat und buntes Rahmgemiise Reis : Schnitzel
‘ . dazu Pommes
hekk ok k kk und Salat
Veggie Schnitzel ' Veggie Nuggets 3 Quarkkndodel
dazu RahmsoRe sowie : dazu Piiree gebroselt mit Marillenfiillung
Kartoffeln und Salat und buntes Rahmgemiise dazu VanillesoRe
Pastabar mit zwei Pastabar mit zwei Pastabar mit zwei
Verschiedenen SoRen Verschiedenen SoRen Verschiedenen SofRRen
Salatteller Salatteller Salatteller
mit Topping - mit Topping mit Topping
Frisches Obst e Kuchenschnitte Erdbeere Vanille-Via Lide
(Anzahl ohne Einschrankungen)
+ + + +
(Anzahl ohne Schweinefleisch)
+ + + +
(Sonderessen) *
Gesamtanzahl B B " B

A mit Farbstoff ; B mit Konservierungsstoff C mit Antioxidationsmittel; D mit Geschmackverstarker;E gewachst; F mit StiRungsmittel; G mit Phosphat;
*** Die Allergene & Zusdtze entnehmen Sie bitte aus unserem entsprechenden Katalog ***
*Sonderessen:V= Vegetarisch; L=Laktosefrei; G=Glutenfrei; E=Ei; N=Nuss; F=Fructose-frei
Tel: 02843-907 490 Fax: 02843- 907 49 10
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MENUEPLAN
WOCHE VOM 21.08.2023 BIS 25.08.2023

| Povic i
X s

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
Hahnchenbrust Schnitzel Grillhacksteak Kohirabi-M&hren-Eintopf Panierter Fisch
in Demi Glace dazu dazu Pommes in leichter ZwiebelsoRe in Rahm dazu Bockwurst scc oder
Kartoffeln und Rotkohl und Salat dazu Piiree und Salat und Vollkorn-Fladenbrot Schnitzel
dazu Pommes
ok e *kk und Salat
Veggie Schnitzel Natur Veggie Frikadelle Gemiise-Dino
in Demi Glace dazu in leichter ZwiebelsoRe dazu holland.SoRe
Kartoffeln und Rotkohl dazu Piiree und Salat und Pliree
Pastabar mit zwei Pastabar mit zwei Pastabar mit zwei
Verschiedenen SoRen Verschiedenen SoRen Verschiedenen Soflen
Salatteller Salatteller Salatteller
mit Topping mit Topping mit Topping
Himbeer-Schmand-Joghurt L Miisliriegel Schokoladenpudding e
(Anzahl ohne Einschrankungen)
+ + +
(Anzahl ohne Schweinefleisch)
+ + +
(Sonderessen) *
Gesamtanzahl B A B

A mit Farbstoff ; B mit Konservierungsstoff C mit Antioxidationsmittel; D mit Geschmackverstérker;E gewachst; F mit StiBungsmittel; G mit Phosphat;

*** Dje Allergene & Zusatze entnehmen Sie bitte aus unserem entsprechenden Katalog ***
*Sonderessen:V= Vegetarisch; L=Laktosefrei; G=Glutenfrei; E=Ei; N=Nuss; F=Fructose-frei
Tel: 02843-907 490 Fax: 02843- 907 49 10

‘Wx e = |
T . T oy %‘L"mﬁ. - Pl o




Al MENUEPLAN
e , WOCHE VOM 28.08.2023 BIS 01 .09.2023
MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
Putenhackbraten Schnitzel Spanischer Hackfleischeintopf H&éhnchenrahmgulasch Panierter Fisch
in Demi Glace dazu dazu Pommes dazu »Fiona‘“ oder

Kartoffeln und Salat und Salat Reis dazu Nudeln Schnitzel
dazu Pommes

*kk *x AES und Salat

Veggie Frikadelle
in Demi Glace dazu
Kartoffeln und Salat

k%

Pastabar mit z‘wei
Verschiedenen SoRen

kkk

Salatteller
mit Topping

Spanischer Veggie Eintopf
dazu
Reis

*kk

Pastabar mit zwei
Verschiedenen SoRen

*kk

Salatteller
mit Topping

4 Brokkoli-Nuggets
dazu holldnd.SoRe
und Piiree

*kk

Pastabar mit zwei
Verschiedenen SoRen

kkk

Salatteller
mit Topping

Frisches Obst

Karamell-Via

Frucht-Miisli-Quark

*kk

(Anzahl ohne Einschrénkungen)

(Anzahl ohne Schweinefleisch)

(Sonderessen) *

Gesamtanzahl

A mit Farbstoff ; B mit Konservierungsstoff C mit Antioxidationsmittel; D mit Geschmackverstarker;E gewachst; F mit StiRungsmittel; G mit Phosphat;

*** Die Allergene & Zusitze entnehmen Sie bitte aus unserem entsprechenden Katalog ***
*Sonderessen:V= Vegetarisch; L=Laktosefrei; G=Glutenfrei; E=Ei; N= Nuss; F=Fructose-frei

Tel: 02843-907 49 0
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Fax: 02843- 907 49 10




